W4633T Pasta Italiana NEU

Beginn Samstag, 17.04.2027, 18:00 - 21:00 Uhr
Kursgebuhr 21,00 €

Dauer 1x

Kursleitung Anja Ensinger

Kursort Altenmarkt, Schulkiiche

Sie lernen an diesem Abend, drei verschiedenen Pastasorten herzustellen. Dazu gibt es dann jeweils eine andere SoR3e (die
die Dozentin bereits vorbereitet hat). Freuen Sie sich auf Ravioli gefullt mit Ricotta in Salbeibutter und rosa Pfeffer, Tagliatelle
mit Ragu (nicht vegetarisch) und Maltagliati mit Tomaten-Basilikum-Sugo. Die Materialkosten (ca. 10 — 15,- Euro je nach
Teilnehmerzahl) werden im Kurs mit der Dozentin abgerechnet. Bitte mitbringen: gentigend Geschirrtiicher, mehrere
Aufbewahrungsbehélter, Getrank nach Belieben.

Termine
Datum Uhrzeit Ort

17.04.2027 18:00 - 21:00 Uhr Altenmarkt, Schulkiiche
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