V7152E Kase selber herstellen - NEU

Beginn Dienstag, 13.10.2026, 18:30 - 21:30 Uhr
Kursgebuhr 40,00 €

Dauer 1x

Kursleitung Angela Rose

Kursort Engelsberg, Unterharrer 1, Erlebnishof Unterharrer

Machen Sie mit beim Abenteuer selbst Kase herzustellen. An diesem Abend lernen Sie Schritt fir Schritt wie schmackhafter
eingelegter Kése entsteht. Wir stellen gemeinsam einen Weichkase her, der sich hervorragend dazu eignet ihn nach eigenem
Geschmack einzulegen. Dafir stehen eine Vielfalt an Krutern und Gewurzen zur Verfigung. Sie kdnnen z. B. K&se nach
italienischer, franzdsischer oder griechischer Art herstellen, mit Schnittlauch, Zwiebeln oder Knoblauch verfeinern. Der
eigenen Experimentierfreudigkeit sind (fast) keine Grenzen gesetzt. Dabei lernen Sie Wissenswertes rund um den Kase und
der Kaseherstellung. Sie bekommen von der Kursleiterin praktisch erprobte Tipps und Tricks an die Hand, damit die
Késeherstellung zuhause klappt. Sdmtliche Materialien werden zur Verfigung gestellt, die Lebensmittelkosten sind in der
Gebihr enthalten und jeder nimmt seinen K&se mit nach Hause. Bitte mitbringen: gut schlieBendes (Marmeladen-)Glas fiir
den Transport von Molke und Kase.

Termine
Datum Uhrzeit Ort

13.10.2026 18:30 - 21:30 Uhr Engelsberg, Unterharrer 1, Erlebnishof Unterharrer
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